
 

 

 

 

 

 

 

refugium 
20 20 

 
 

 
 

HALBTROCKEN 18° CELSIUS 5 JAHRE BARRIQUE 

 
 

 

BESCHREIBUNG  

Besonders fruchtig nach Himbeeren und Kirschen, würzig, rund, mild und 

weich am Gaumen. Ein dichter, extraktreicher Rotwein, der am 

Gaumen einen süßlichen Schmelz entwickelt. Ein toller 

Speisebegleiter für kräftige Gerichte und Desserts. 

Ein Cuvée aus Zweigelt und Merlot. Die Lagerung vollzog sich in 500l 

Fässern aus französischer Eiche für 1 Jahr.  

Rebsorten: Zweigelt, Merlot 

 

REGION / LAGE  

Thermenregion, Baden bei Wien, sandiger Lehm 

 
 

ANALYSEWERTE  

Säure 4,5 g/l 

Alkohol 13,5 Vol.-% 

Restzucker halbtrocken, 14 g/l 

Sonstiges vegan 

 

 

 

 
SERVIERVORSCHLAG  

Zu Rindfleisch, Lamm, Ente, Pastagerichte oder Desserts mit dunkler 

Schokolade. 

DEKANTIEREN LOHNT SICH! 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

EAN 0,75l Flasche 9120040387303 
EAN 6er Karton 0,75l 9120040387310/ 19 x 5Ktn/ Palette 
 

W E I N G U T  L E O  A U M A N N  

O B E R W A L T E R S D O R F E R S T R A S S E  1 0 5  

A - 2 5 1 2  T R I B U S W I N K E L  

 

 

TE L.  + 4 3  ( 0 )  2 2 5 2  /  8 0  5 0 2   

FAX.  + 4 3  ( 0 )  2 2 5 2  /  8 0  5 0 2 - 5 0   

MAIL. OFFICE@AUMANN.AT  

 

WWW.AUMANN.AT 


