
 

 

  R I E D  H O F B R E I T E   

zierfandler 
G U M P O L D S K I R C H E N  | 2 0 1 9   

 
 

 
 

TROCKEN 10° CELSIUS 10 JAHRE 

 
 

 

BESCHREIBUNG  

Die Hofbreite wurde bereits 1141 urkundlich erwähnt und gehört zum Stift 

Heiligenkreuz. Sie erstreckt sich auf der „gesamten Breite“ über Thallern 

bei Gumpoldskirchen auf 250 m Seehöhe. Die Hanglagen sind nach Westen 

ausgerichtet, der Boden besteht aus Muschelkalk und lehmigem Sand und 

ist tiefgründig. Der Zierfandler wird auch Spätrot genannt, da sich die 

Beeren erst bei der Vollreife rötlich färben. Eine Toplage und alte Rebstöcke 

prägen diesen Wein. Feine Zitrusnote, viel Kraft und Finesse bis zum langen 

Abgang. 

 
REGION / LAGE  

Thermenregion, Gumpoldskirchen, Ried Hofbreite, lehmiger Sand und Muschelkalk 

 
 

ANALYSEWERTE  

Säure 6,0 g/l 

Alkohol 14,5 Vol.-% 

Restzucker trocken, 8,3 g/l 

Sonstiges vegan 

 
  

 

 

 
 

 

 

 

SERVIERVORSCHLAG  

Klassiker für jeden Keller! Zu Geflügel, Kalbfleisch und Käse.

 

  

 
 

 
 

 
 

EAN 0,75l Flasche 9120040385941 
EAN 6er- Karton 0,75l 9120040385958 /19 x 5 Ktn./Palette 

EAN 1,5l Flasche  9120040385965 

EAN 6er Karton 1,5l 9120040385972 

 

W E I N G U T  L E O  A U M A N N  

O B E R W A L T E R S D O R F E R S T R A S S E  1 0 5  

A - 2 5 1 2  T R I B U S W I N K E L  

 

 

TE L.  + 4 3  ( 0 )  2 2 5 2  /  8 0  5 0 2   

FAX.  + 4 3  ( 0 )  2 2 5 2  /  8 0  5 0 2 - 5 0   

MAIL. OFFICE@AUMANN.AT  

 

WWW.AUMANN.AT 


